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Zusammenfassung 

Die Schwerpunktaktion wurde zum dritten Mal durchgeführt. Es liegen aus allen 
Bundesländern Ergebnisse vor; insgesamt wurden 67 Checklisten retourniert. Im Jahr 2023 
wurden die Checklisten erstmalig über das neue Online-Tool eforms erfasst. Im Bundesland 
Steiermark wurden 5 Checklisten nicht über das Online-Tool übermittelt und konnten somit 
nicht ausgewertet werden. 

Bundesland Revisionen Plan 

Burgenland 2 2 

Kärnten 5 5 

Niederösterreich 13 13 

Oberösterreich 13 12 

Salzburg 5 5 

Steiermark 5 10 

Tirol 6 6 

Vorarlberg 3 3 

Wien 15 15 

Gesamt 67 71 

Allgemeine Anmerkungen zur Auswertung: 

Fehlende Antworten: In zahlreichen Fällen blieben Fragen unbeantwortet. Zum Teil ist davon 
auszugehen, dass Fragen bei der Beantwortung des Fragebogens übersehen wurden, zum 
Teil dürften die Fragen aber auch nicht zutreffend gewesen sein. Fehlende Antworten sind in 
den Tabellen mit der Abkürzung „A.f.“ (= Antwort fehlend) dargestellt. 



  

 

Seite 3 von 22 

Fragenkatalog 

B. Informationen zum Betrieb 

Werden verzehrsfertige Lebensmittel vor Ort hergestellt? (z. B. 
Feinkostsalate, Aufstriche, gefüllte Weckerl, Wraps) 

Verzehrsfertige Lebensmittel vor Ort werden in 65 Betrieben hergestellt. In 2 Betrieben 
werden keine verzehrsfertigen Lebensmittel vor Ort hergestellt. 

Welche Menge wird täglich hergestellt? (Stück-Anzahl) 

Bundesland Mittelwert Minimum Maximum 
Burgenland 85 60 110 
Kärnten 42 10 60 
Niederösterreich 149 20 300 
Oberösterreich 60 15 200 
Salzburg 22 10 50 
Steiermark 40 10 70 
Tirol 58 10 120 
Vorarlberg 107 70 180 
Wien 23 5 80 
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Modul 1-3: Betriebsrundgang 

Gibt es einen separaten Vorbereitungsraum / Bereich? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 1 1   50 50   

Kärnten 5 3 2   60 40   

Niederösterreich 13 7 6   54 46   

Oberösterreich 13 10 2  1 77 15  8 

Salzburg 5 4 1   80 20   

Steiermark 5 5    100    

Tirol 6 5 1   83 17   

Vorarlberg 3 1 1  1 33 33  33 

Wien 15 11 2 2  73 13 13  

Österreich 67 47 16 2 2 70 24 3 3 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Gibt es entsprechend beschaffene Arbeitsflächen? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5 5   100   

Niederösterreich 13 13   100   

Oberösterreich 13 13   100   

Salzburg 5 5   100   

Steiermark 5 5   100   

Tirol 6 6   100   

Vorarlberg 3 2  1 67  33 

Wien 15 14 1  93 7  

Österreich 67 65 1 1 97 1 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  

Sind Handwaschgelegenheiten in ausreichender Anzahl (an geeigneten 
Standorten) vorhanden und entsprechend ausgestattet? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 12 1 92 8 

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 3  100  

Wien 15 15  100  

Österreich 67 66 1 99 1 
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Sind geeignete Vorrichtungen zum Waschen der Lebensmittel 
vorhanden? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
Ja 

[%] 
Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5 5   100   

Niederösterreich 13 13   100   

Oberösterreich 13 12 1  92 8  

Salzburg 5 4  1 80  20 

Steiermark 5 4  1 80  20 

Tirol 6 4 1 1 67 17 17 

Vorarlberg 3 3   100   

Wien 15 8  7 53  47 

Österreich 67 55 2 10 82 3 15 

Sind Kühleinrichtungen in einwandfreiem Zustand, leicht zu reinigen 
und erforderlichenfalls zu desinfizieren? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 3  100  

Wien 15 14 1 93 7 

Österreich 67 66 1 99 1 
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Ist die Personalhygiene entsprechend? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 3  100  

Wien 15 11 4 73 27 
Österreich 67 63 4 94 6 

Ist das Hygieneverhalten der Mitarbeiter:innen entsprechend? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 1 1 50 50 

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 3  100  

Wien 15 12 3 80 20 

Österreich 67 63 4 94 6 
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Sind die Mitarbeiter:innen in Hygienefragen geschult? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5 5   100   

Niederösterreich 13 12  1 92  8 

Oberösterreich 13 13   100   

Salzburg 5 5   100   

Steiermark 5 5   100   

Tirol 6 6   100   

Vorarlberg 3 2 1  67 33  

Wien 15 14 1  93 7  

Österreich 67 64 2 1 96 3 1 

*A.f. (= Antwort fehlend);  

Liegt die letzte Hygieneschulungsbestätigung, weniger als 1 Jahr 
zurück, auf? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 12 1 92 8 

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 4 1 80 20 

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 2 1 67 33 

Wien 15 9 6 60 40 

Österreich 67 58 9 87 13 
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Ist ein Reinigungs- und Desinfektionsplan vorhanden? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 12 1 92 8 

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 2 1 67 33 
Wien 15 12 3 80 20 
Österreich 67 62 5 93 7 

Wie werden die Arbeitsgeräte gereinigt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Manuell 
[n] 

Maschinell 
[n] 

Manuell 
[%] 

Maschinell 
[%] 

Burgenland 2  2  100 

Kärnten 5 2 3 40 60 
Niederösterreich 13 7 6 54 46 
Oberösterreich 13 10 3 77 23 
Salzburg 5 3 2 60 40 
Steiermark 5 3 2 60 40 
Tirol 6 3 3 50 50 
Vorarlberg 3 1 2 33 67 
Wien 15 9 6 60 40 
Österreich 67 38 29 57 43 
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Wenn manuelle Reinigung: Werden die Geräte nach manueller Reinigung 
entsprechend desinfiziert? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Kärnten 2 2  100  

Niederösterreich 7 7  100  

Oberösterreich 10 10  100  

Salzburg 3 2 1 67 33 

Steiermark 3 3  100  

Tirol 3 3  100  

Vorarlberg 1 1  100  

Wien 9 8 1 89 11 
Österreich 38 36 2 95 5 

Wenn maschinelle Reinigung: Ist das Temperaturprogramm entsprechend? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Ja 
[%] 

Burgenland 2 2 100 
Kärnten 3 3 100 
Niederösterreich 6 6 100 
Oberösterreich 3 3 100 
Salzburg 2 2 100 
Steiermark 2 2 100 
Tirol 3 3 100 
Vorarlberg 2 2 100 
Wien 6 6 100 
Österreich 29 29 100 
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Werden die Rohstoffe / Zutaten entsprechend gelagert? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 3  100  

Wien 15 13 2 87 13 
Österreich 67 65 2 97 3 

Gibt es eine geeignete Möglichkeit für Verpackungsmaterialien? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Kärnten 5 5   100   

Niederösterreich 13 13   100   

Oberösterreich 13 9 1 3 69 8 23 

Salzburg 5 5   100   

Steiermark 5 5   100   

Tirol 6 6   100   

Vorarlberg 3 3   100   

Wien 15 15   100   

Burgenland 2 2   100   

Österreich 67 63 1 3 94 1 4 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Werden die Verpackungsmaterialien entsprechend gelagert? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2  100  

Kärnten 5 5  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 13 13  100  

Salzburg 5 5  100  

Steiermark 5 5  100  

Tirol 6 6  100  

Vorarlberg 3 2 1 67 33 
Wien 15 13 2 87 13 
Österreich 67 64 3 96 4 
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Modul 4: Dokumentenüberprüfung 

Liegen für die hergestellten Produkte Gefahrenanalysen vor? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
Ja 

[%] 
Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5 3 2  60 40  

Niederösterreich 13 13   100   

Oberösterreich 13 2 5 6 15 38 46 

Salzburg 5 3  2 60  40 

Steiermark 5 1 4  20 80  

Tirol 6 2 4  33 67  

Vorarlberg 3  2 1  67 33 

Wien 15 6 4 5 40 27 33 
Österreich 67 32 21 14 48 31 21 

Wenn Gefahrenanalysen vorliegen: Wurden CCPs festgelegt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 3 3   100   

Niederösterreich 13 8 5  62 38  

Oberösterreich 2 2   100   

Salzburg 3 2  1 67  33 

Steiermark 1  1   100  

Tirol 2  2   100  

Wien 6 2 3 1 33 50 17 
Österreich 32 19 11 2 59 34 6 
.f. (= Antwort fehlend);  
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Wenn Gefahrenanalysen vorliegen: Wurden Grenzwerte festgelegt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 1 1 50 50 

Kärnten 3 3  100  

Niederösterreich 13 13  100  

Oberösterreich 2 2  100  

Salzburg 3 3  100  

Steiermark 1  1  100 

Tirol 2 2  100  

Wien 6 4 2 67 33 
Österreich 32 28 4 88 12 

Werden die festgelegten Grenzwerte überwacht? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 1 1   50 50   

Kärnten 5 3 1 1  60 20 20  

Niederösterreich 13 13    100    

Oberösterreich 13 7  5 1 54  38 8 

Salzburg 5 3 1 1  60 20 20  

Steiermark 5 4  1  80  20  

Tirol 6 4  2  67  33  

Vorarlberg 3  1 2   33 67  

Wien 15 3 1 11  20 7 73  

Österreich 67 38 5 23 1 57 7 34 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Wurden Korrekturmaßnahmen festgelegt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2    100%    

Kärnten 5 3 2   60 40   

Niederösterreich 13 13    100    

Oberösterreich 13 5  7 1 38  54 8 

Salzburg 5 3 1 1  60 20 20  

Steiermark 5 2 1 2  40 20 40  

Tirol 6 4  2  67  33  

Vorarlberg 3  1 2   33 67  

Wien 15 4  11  27  73  

Österreich 67 36 5 25 1 54 7 37 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Gibt es eine Vorgabe zur Überprüfung der mikrobiologischen Kriterien 
für Lebensmittel gemäß der Verordnung (EG) Nr. 2073/05? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5  5   100  

Niederösterreich 13 13   100   

Oberösterreich 13 5 7 1 38 54 8 

Salzburg 5 4 1  80 20  

Steiermark 5 1 4  20 80  

Tirol 6 3 3  50 50  

Vorarlberg 3  3   100  

Wien 15 2 13  13 87  

Österreich 67 30 36 1 45 54 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Werden verzehrfertige Produkte, die die Vermehrung von Listeria 
moncytogenes begünstigen können (Punkt 1.2. Anhang I der VO (EG) 
Nr. 2073/2005) hergestellt (Haltbarkeit länger als 5 Tage)? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
bekannt 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Nicht 
bekannt 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2    100    

Kärnten 5  4 1   80 20  

Niederösterreich 13 5 8   38 62   

Oberösterreich 13 2 9 1 1 15 69 8 8 

Salzburg 5  4 1   80 20  

Steiermark 5  5    100   

Tirol 6  6    100   

Vorarlberg 3  2 1   67 33  

Wien 15 1 13 1  7 87 7  

Österreich 67 10 51 5 1 15 76 7 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Welche Kriterien (gemäß Lebensmittelkategorien Anhang I) wurden 
untersucht? (Mehrfachantworten möglich) 

Bundesland Listerien 
[n] 

Salmonellen 
[n] 

Histamin 
[n] 

Listerien 
[%] 

Salmonellen 
[%] 

Histamin 
[%] 

Burgenland 2 2  100 100  

Niederösterreich 4 4  100 100  

Oberösterreich 5 5  100 100  

Salzburg 2 2 1 100 100 50 
Steiermark 4 4 4 80 80 80 

Tirol 4 2  100 50  

Wien 2 1  100 50  

Österreich 23 20 5 96 83 21 

Ist ein Probennahmeplan für Umfeldproben und Gegenstände auf 
Listerien vorhanden? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2    100    

Kärnten 5  3 2   60 40  

Niederösterreich 13 13    100    

Oberösterreich 13 5 4 3 1 38 31 23 8 

Salzburg 5 2 1 2  40 20 40  

Steiermark 5  5    100   

Tirol 6 3 3   50 50   

Vorarlberg 3  2 1   67 33  

Wien 15 2 7 6  13 47 40  

Österreich 67 27 25 14 1 40 37 21 1 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Wurden im letzten Jahr Lebensmittelproben bezüglich Listeria 
monocytogenes untersucht? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5  5   100  

Niederösterreich 13 5 8  38 62  

Oberösterreich 13 5 6 2 38 46 15 

Salzburg 5 2 3  40 60  

Steiermark 5 1 4  20 80  

Tirol 6 3 3  50 50  

Vorarlberg 3  3   100  

Wien 15 2 13  13 87  

Österreich 67 20 45 2 30 67 3 
*A.f. (= Antwort fehlend);  

Wenn Lebensmittelproben untersucht wurden: Hat es bei den letzten 
Eigenkontrollen einen positiven Listerienbefund im Produkt gegeben, welcher 
Maßnahmen erforderlich gemacht hätte? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Nein 
[n] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2 100 
Niederösterreich 5 5 100 
Oberösterreich 5 5 100 
Salzburg 2 2 100 
Steiermark 1 1 100 
Tirol 3 3 100 
Wien 2 2 100 
Österreich 20 20 100 
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Wurden im letzten Jahr Umfeldproben auf das Vorhandensein von 
Listeria monocytogenes untersucht? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Ja 
[n] 

Nein 
[n] 

A.f. 
[n]* 

Ja 
[%] 

Nein 
[%] 

A.f. 
[%]* 

Burgenland 2 2   100   

Kärnten 5  5   100  

Niederösterreich 13 3 10  23 77  

Oberösterreich 13 5 6 2 38 46 15 

Salzburg 5 2 3  40 60  

Steiermark 5  5   100  

Tirol 6 4 2  67 33  

Vorarlberg 3  3   100  

Wien 15 2 13  13 87  

Österreich 67 18 47 2 27 70 3 
*A.f. (= Antwort fehlend);  

Wenn Umfeldproben untersucht wurden: Hat es bei den Eigenkontrollen einen 
positiven Listerienbefund im Umfeld gegeben, welcher Maßnahmen erforderlich 
gemacht hätte? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Nein 
[n] 

Nein 
[%] 

Burgenland 2 2 100 
Niederösterreich 3 3 100 
Oberösterreich 5 5 100 
Salzburg 2 2 100 
Tirol 4 4 100 
Wien 2 2 100 
Österreich 18 18 100 
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Wurden bei einem positiven Listerienbefund im Produkt 
erforderlichenfalls Maßnahmen gesetzt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2  2   100  

Kärnten 5  5   100  

Niederösterreich 13  13   100  

Oberösterreich 13  11 2  85 15 

Salzburg 5 1 4  20 80  

Steiermark 5  5   100  

Tirol 6 1 5  17 83  

Vorarlberg 3  3   100  

Wien 15  15   100  

Österreich 67 2 63 2 3 94 3 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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Wurden bei einem positiven Listerienbefund im Umfeld 
erforderlichenfalls Maßnahmen gesetzt? 

Bundesland Gesamt 
[n] 

Nein 
[n] 

Nicht 
zutreffend 

[n] 
A.f. 
[n]* 

Nein 
[%] 

Nicht 
zutreffend 

[%] 
A.f. 
[%]* 

Burgenland 2  2   100  

Kärnten 5  5   100  

Niederösterreich 13  13   100  

Oberösterreich 13  11 2  85 15 

Salzburg 5 1 4  20 80  

Steiermark 5  5   100  

Tirol 6 1 5  17 83  

Vorarlberg 3  3   100  

Wien 15  15   100  

Österreich 67 2 63 2 3 94 3 
*A.f. (= Antwort fehlend);  
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